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38 C rue du Warchais
6210 Villers-Perwin (Be)

2015

100 % Marselan d’une seule parcelle
Sablo limono argileux dans la plaine du Haut Roussillon
Viticulture Biologique

50 HI a I’hectare

Fermentation traditionnelle en cuve béton de 10 a 14

Jours avec remontage quotidien et maitrise des
températures.

7 mois en cuve inox
et la mise en bouteille fin juillet 2016.
En chai climatisé a 15 °C.
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Les viandes, boeuf, agneau, canard, gibier a plumes...
Les fromages forts.

0478/2113 04
info@aromesbiodivins.be
jean@deneufbourg.eu




